PRESSE-SET SEEGLUCK HOTEL FORELLE AM MILLSTATTER SEE
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1. Basisinformation, Geschichte, Gastgeber

Tradition mit Herz und Weitblick: Das Seegliick Hotel Forelle am Millstétter See

Am malerischen Ufer des Millstatter Sees gelegen, ist das Seegliick Hotel Forelle nicht nur ein Ort
des Genusses und der Erholung, sondern auch ein Haus mit Geschichte, gepragt von Familie,
Gastfreundschaft und tiefen Werten. Seit vier Generationen wird das Hotel von der Familie Aniwanter
geflhrt - mit Leidenschaft, Innovationsgeist und einer starken Verbundenheit zur Region.

Die Wurzeln des Hauses reichen bis ins Jahr 1870 zurlick, als das Gebiude erstmals als Gasthof
Erwdhnung fand. Im Laufe der Jahrzehnte hat sich das Haus immer wieder gewandelt -
architektonisch, konzeptionell und atmosphérisch - und dennoch ist eines stets gleichgeblieben: das
warme Gefuhl des Willkommenseins. Besonders in den letzten Jahrzehnten wurde das Seegliick
Hotel Forelle durch kontinuierliche Modernisierung und ein feines Gespir fir die Wiinsche der Gaste
zu einem der filhrenden Hotels in Kérnten weiterentwickelt.

Mit dem Konzept ,Seeglick” hat die Familie Aniwanter eine Philosophie geschaffen, die weit Uber
Urlaub hinausgeht. Es ist ein Versprechen an die Gaste, das innere Gleichgewicht zwischen Natur,
Genuss und persdnlichem Glick zu finden - direkt am Ufer des Millstéatter Sees. Dieses Lebensgefuhl
zieht sich durch alle Bereiche des Hauses: vom feinflhligen Service des Teams Uber die regionale
Kulinarik bis hin zu wohltuendem Seewellness.

Das Seegluck Hotel Forelle steht fir Werte wie Authentizitat, Achtsamkeit und familidre Herzlichkeit.
Jeder Mitarbeiter - viele davon seit Jahren Teil des Teams - verkdrpert diese Philosophie mit
Begeisterung. Man kennt die Gaste beim Namen, begegnet ihnen auf Augenh&he und schafft eine
Atmosphére, in der man sich geborgen fihlt.

Die Verbindung von Tradition und Zeitgeist, von familidarem Charme und professioneller Gastlichkeit,
macht die Forelle zu einem besonderen Ort - einem Rickzugsort, an dem die Seele zur Ruhe kommt
und neue Kraft schopft.

Seeglick - das ist kein leeres Versprechen. Es ist ein Lebensgefihl. Und es beginnt dort, wo der See
das Herz berihrt.



2. Kulinarik & Regionalitat

Seekulinarik - Genuss mit allen Sinnen

Unter dem Titel ,Seekulinarik” werden frische Zutaten aus der Umgebung mit kreativer
Handwerkskunst zu geschmacklichen Kompositionen vereint, die sowohl bodensténdig als auch
raffiniert sind. Im Fokus stehen Fischgerichte vom Millstatter See, saisonales Gemuse und alpine
Krauter - stets mit Blick auf Saisonalitat und Herkunft.

Vom reichhaltigen Frihsticksbuffet mit hausgemachten Marmeladen bis zum feinen Abendmeni
mit Seeblick - jeder Bissen erzéhlt eine Geschichte, jeder Gang ladt zum bewussten Geniel3en ein.
Die groBzlgige Seeterrasse, die lichtdurchfluteten Speiserdume und die entspannte Atmosphére
machen jede Mahlzeit zu einem Erlebnis. Eine Hingabe, die man in allen Genussrichtungen der
Seekulinarik erschmecken kann.

K & K - Kaiserlich & Kénigliche Reise durch die Lénder der Monarchie

In der Bliitezeit der Osterreichisch-Ungarischen Monarchie wurde dem heutigen Seegliick Hotel
Forelle eine besondere Ehre zuteil: Der Kaiser selbst Ubertrug dem Haus die Fischereirechte am
Millstatter See - ein historischer Moment, der bis heute nachwirkt. Inspiriert von dieser kaiserlichen
Geschichte |adt die Kiichenlinie K&K zu einer kulinarischen Reise durch die ehemaligen Lénder der
Donaumonarchie ein.

Im Zentrum steht die Osterreichische Kuche mit ihren traditionellen Wurzeln, doch sie wird
fantasievoll erweitert durch typische Gerichte und Kochstile aus Ungarn, BShmen, Mahren, Schlesien
und weiteren Regionen der einstigen Monarchie. So entsteht eine geschmackvolle Symbiose aus
Vertrautem und Neuem - eine Hommage an die Vielfalt und Raffinesse einer vergangenen Epoche.

K&K steht fur kreative Interpretationen, die kulinarische Traditionen neu erzahlen - stilvoll,
authentisch und mit einem Hauch kaiserlichem Flair.

R 99 - Karntner Heimatktiche

Zurick zu den Wurzeln des Geschmacks - und doch ganz neu gedacht: Mit der Kiichenlinie R99
interpretiert das Seegliick Hotel Forelle die Karntner Heimatkiiche auf moderne, feinfihlige Weise.
Dabei stehen Produkte aus der unmittelbaren Umgebung im Mittelpunkt: frisch, ehrlich und voller
Charakter.

Aus besten regionalen Zutaten zaubert unser Kichenteam vertraute Klassiker und liebevolle
Neuinterpretationen - inspiriert von den Aromen der Kindheit und dem reichen kulinarischen Erbe
Kérntens. Es sind Gerichte, wie sie einst aus Omas Kochtopf dufteten - verfeinert mit den
hochwertigen Erzeugnissen unserer langjéhrigen Partner und Produzenten aus der Region.

R99 bedeutet: 99 % der Zutaten stammen aus einem Umkreis von 99 Kilometern. Das Konzept
definiert damit die Herkunft der verwendeten Zutaten klar.

Bunt & Frisch - Vegetarische Genusskiche

Farbenfroh, leicht und voller Leben: Mit Bunt & Frisch prasentiert das Seeglick Hotel Forelle eine
vegetarische Genusskiiche, die Natur und Kreativitat aufs Schénste verbindet. Im Mittelpunkt stehen
frisches Gemlse, sonnengereiftes Obst, aromatische Krauter und regionale Getreidesorten -
allesamt sorgfaltig ausgewahlt aus unserer Umgebung.



Ob als Hauptdarsteller auf dem Teller oder in feinen Kompositionen neu interpretiert - unsere
vegetarischen Kreationen laden ein zu genussvollen Momenten ganz ohne Fleisch oder Fisch. Dabei
zeigen wir: Geschmack kennt keine Grenzen, wenn Qualitdt und Ideenreichtum Hand in Hand gehen.

Bunt & Frisch - fur alle, die bewussten Genuss lieben und vegetarische Vielfalt neu entdecken
mochten.

R99 - gelebte Regionalitit als Qualitétsversprechen

Mit dem R99-Konzept geht das Hotel noch einen Schritt weiter. Dieses hauseigene Konzept
garantiert, dass die verwendeten Lebensmittel aus einem Umkreis von 99 Kilometern stammen.
Damit wird Regionalitat nicht zur Floskel, sondern zur gelebten Verantwortung gegeniiber Umwelt,
Produzenten und Gasten. Heimische Bauern, Fischzlichter, Kdsemacher und Backer liefern frische,
unverfélschte Zutaten - direkt in die Hotelkiche.

Das Konzept bindet Produzenten und Partner aus der Umgebung in die Lebensmittelbeschaffung
ein. Géste schmecken die Region - authentisch, ehrlich und mit dem guten Gefihl, die Herkunft der
verwendeten Zutaten nachvollziehen zu kénnen.



3. Sanfter Winter am Millstitter See

Wenn der Winter den Millstatter See in eine glitzernde Landschaft hillt, beginnt im Seegliick Hotel
Forelle eine ganz besondere Zeit. Hier erleben Gaste die kalte Jahreszeit von ihrer sanften,
entschleunigten Seite - fernab von Hektik und Trubel. Statt Uberflllter Pisten laden verschneite
Uferwege, stille Walder und der funkelnde See zu ruhigen Spaziergdngen, Winterwanderungen und
Schneeschuhtouren ein.

Die Region rund um den Millstatter See ist bekannt fir ihre Vielfalt an Wintersportmoglichkeiten im
nahegelegenen Skigebiet Goldeck sowie in Bad Kleinkirchheim, das nur eine kurze Autofahrt
entfernt ist. Skifahren, Langlaufen oder einfach die winterliche Natur genief3en - hier ist fir jeden
etwas dabei. Nach einem erlebnisreichen Tag im Schnee erwartet die Géaste die wohltuende Warme
des Hotels: Ein Glas Tee mit Seeblick, der knisternde Kamin und die Seewellness Oase laden zum
Entspannen ein.



4. Sommergliick zwischen Berg & See

Der Sommer am Millstatter See ist eine Einladung, das Leben mit allen Sinnen zu genieBen. Direkt
am Ufer gelegen, ist das Seegliick Hotel Forelle der perfekte Ort fir unvergessliche Sommertage -
dort, wo das Wasser sanft ans Ufer platschert und die Berge zum Greifen nah erscheinen.

Morgens ein Sprung in den See, tagsiiber mit dem Stand-up-Paddle Uber das glitzernde Wasser
gleiten oder per Rad die Ufer erkunden - das Gliick ist hier immer nur wenige Schritte entfernt.
Wanderbegeisterte finden ihr Sommerabenteuer auf den Héhenwegen rund um den Millstatter See
oder bei einer Gipfeltour in den Nockbergen.

Wer es ruhiger mag, genieBt die Sommerfrische auf der weitldufigen Seeterrasse, beim
Sonnenbaden auf dem privaten Badesteg oder bei einer sanften Bootstour. So fiuhlt sich
Sommerfrische in Karnten an.



5. Wellness Oase & privater Badesteg

In der Seewellness Oase des Hotels Forelle wird der See selbst zum Teil des Wohlfiihlprogramms.
GroBe Glasfronten holen das Panorama direkt in den Wellnessbereich - ob beim Saunieren, in den
Ruherdumen oder bei einer wohltuenden Massage. Die Natur ist stets prdsent, das Wasser
allgegenwartig.

Ein ganz besonderes Highlight: die hoteleigene Liegewiese mit Garten und privatem Badesteg -
exklusiv fir Hotelgéste. Hier finden sich ruhige Rickzugsorte zum Schwimmen, Sonnenbaden und
GenieBen - ein Ort, an dem man sich mit dem sanften Rhythmus des Sees verbindet. Frihmorgens,
wenn der See noch still ruht, gehért das Wasser einem fast allein.

Individuelle Wellnessanwendungen, wohltuende Massagen und die entspannte Atmosphare
machen die Seewellness Oase zu einem Refugium fir Kérper und Seele - das perfekte
Zusammenspiel von Natur, Wasser und innerem Gleichgewicht. Seegllick - splrbar, authentisch und
nachhaltig.



6. Osterreichisches Umweltzeichen & EU Ecolabel

Zertifizierungen und konkrete MaBnahmen im Hotelbetrieb

Das Seegliick Hotel Forelle tragt seit September 2023 das Osterreichische Umweltzeichen - Green
Hotel sowie das EU Ecolabel. Die Auszeichnungen wurden der Gastgeberfamilie Aniwanter am 6.
September 2023 im Rahmen einer offiziellen Verleihung (berreicht. Das Osterreichische
Umweltzeichen ist ein staatlich festgesetztes Umweltzeichen. Fir die Kommunikation rund um die
Zertifizierungen stehen daher die damit verbundenen Kriterien und die im Hotel umgesetzten
MaBnahmen im Mittelpunkt.

Im Seegliick Hotel Forelle wurden in verschiedenen Bereichen des Hotelbetriebs MaBnahmen im
Umgang mit Materialien, Verpackungen und Abféllen umgesetzt. Dazu zdhlen unter anderem
unverpacktes Mdusli am Frihstlcksbuffet, Papierverpackungen fiir Guest Supplies sowie
Butterspender anstelle einzelner Verpackungen. Badeslipper werden nicht standardmaBig
ausgegeben, sondern nur auf Anfrage. Auch bei den Waschesédcken kommen Papierldsungen zum
Einsatz.

Weitere MaBnahmen sind die Milltrennung, die auch fur Gaste méglich ist, sowie die
Weiterverarbeitung von Lebensmitteln. Fir Drucksorten wird recyceltes Papier verwendet. Bei den
Strohhalmen kommen Alternativen zu herkémmlichen Einweg-Strohhalmen zum Einsatz.

Herkunft als Bestandteil der Kiiche

Ein weiterer konkreter Aspekt des Hotelbetriebs ist die Herkunft der Lebensmittel. Im kulinarischen
R99-Konzept stammen 99 % der verwendeten Zutaten aus einem Umkreis von 99 Kilometern. Das
Seeglick Hotel Forelle arbeitet dabei mit Produzenten und Partnern aus der Umgebung zusammen.

Damit erganzt das R99-Konzept die im Hotel umgesetzten MaBBnahmen um eine klar definierte
Angabe zur Herkunft der verwendeten Zutaten.



7. Seegliick Hotel Forelle Daten & Fakten im Uberblick

e Direkt am Ufer des Millstatter Sees in Karnten

¢ Ruhige Lage, nur wenige Gehminuten vom Ortszentrum Millstatt entfernt

e Idealer Ausgangspunkt fir Wanderungen, Radtouren, Wassersport und Winterausfliige
Zimmer & Suiten

e 60 Zimmer und Suiten - viele mit direktem Seeblick

e Helle, stilvolle Einrichtung mit hochwertigem Komfort

e Teilweise mit Balkon oder Terrasse
Kulinarik

e Seekulinarik - Genuss mit regionalen Zutaten und kreativer Raffinesse

e Drei kulinarische Linien:

o K&K - Kaiserlich & Koénigliche Kiiche: Genussreise durch die Lénder der
ehemaligen Monarchie

o R99 - Kirntner Heimatkiiche: 99 % der Zutaten aus einem Umbkreis von 99
Kilometern

o Bunt & Frisch - Vegetarische Genusskiiche: Frische, farbenfrohe Gerichte fir
bewusste GenielBer

e  Frihsticksbuffet, Nachmittagssnack, 5-Gang-Abendmeni
Wellness & Entspannung
e Seewellness Oase mit finnischer Sauna, Dampfbad, Infrarotkabine und Ruherdumen
e Private Badestege mit direktem Seezugang
e Individuelle Massage- und Beautyangebote
e Panorama-Ruhezonen mit Blick auf den Millstatter See
Aktivitaten
e Sommer: Schwimmen, Stand-up-Paddling, Radfahren, Wandern, Golf

e  Winter: Skigebiet Goldeck (ca. 15 Minuten entfernt), Skigebiet Bad Kleinkirchheim (ca. 30
Minuten entfernt), Schneeschuhwandern, Winterspaziergénge

e Bootsverleih, E-Bike-Verleih, Biwak-Erlebnisse
Besonderheiten

e Exklusive Lage direkt am See
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o Gelebte Regionalitdt mit dem hauseigenen R99-Konzept
e Familiar gefihrtes Haus mit langer Tradition (seit 4 Generationen)
Auszeichnungen:

e Relax Guide: Auszeichnung mit einer Lilie fiir das Wellnessangebot und die Lage am See.

e Wellness Heaven: 8,93 von 10 Punkten fir Wellness, Kulinarik, Zimmer, Lage und Service.

e Falstaff Hotel Guide 2024: 91 von 100 Punkten fur Kulinarik, Service, Wellness und Lage.

o Osterreichisches Umweltzeichen - Green Hotel: Nachhaltigkeit und ressourcenschonendes
Wirtschaften.

e EU Ecolabel: Umweltfreundliche Produkte und Dienstleistungen.

e SDI - Sustainable Development Index: Score von 71 von 100 Punkten fur
Nachhaltigkeitsleistungen.

e Ausgezeichneter Lehrbetrieb im Tourismus: Anerkennung durch die Wirtschaftskammer
Karnten.

e Genuss Wirt Kérnten - Genussland Kérnten: Qualitdt und regionale Herkunft von
Lebensmitteln.

Riickfragehinweis:

Seeglick Hotel Forelle

Fischergasse 65, 9872 Millstatt am See, Kérnten, Osterreich
Telefon: +43 4766 20500

E-Mail: office@hotel-forelle.at

Web: www.hotel-forelle.at

Presseinformation:

Mag. Gabriele Oberhauser, +43 650 801 8811, E-Mail: oberhauser@oberhauser-consulting.at, 6020
Innsbruck, Tivoli office, OlympiastraBBe 17/6.
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