‘\ ‘Genuss Wirt

Lieber Gast!  kARNTEN

Einzigartig in Osterreich!

Als Karntner Genuss Wirt bauen wir auf das ,Qualitdts- und Herkunftssicherungssystem®
der AMA-Marketing auf und bekennen und verpflichten uns, in unserer Kiiche besonderen
Wert auf Genussland Kdrnten Produkte und Gsterreichische Spezialitdten zu legen. Hohe
Qualitat und transparente Herkunft der Produkte sind bei uns oberstes Gebot. Folgende
regionale Produkte werden fir die Zubereitung unserer Gerichte verwendet:

Rind, Schwein aus Karnten von der BVG Karntnerfleisch Gber die Karnerta
GmbH / Klagenfurt

Huhn aus Karnten von der Fa. Wech Gefliigel GmbH / Kollegg
Ente saisonal aus Karnten von der Fam. Taferner / St. André

Milch, Butter, Sauerrahm aus Karnten von der Fa. Karntnermilch /Spittal a.d. Drau
Schlagobers, Naturjoghurt,

Butter aus Karnten von der Fam. Burgstaller, Grassl - Nudel /
Millstatt

Butter, div. Kase aus Karnten von der Kaslabn Nockberge/ Radenthein
Topfen aus Osterreich

Eier aus Karnten vom Eierring Herzogstuhl / Magdalensberg
Erdipfel aus Osterreich

Gemiise, Champignon aus Karnten von KARNTEN TAUFRISCH Obst und Gemiise /
Briickl und aus Osterreich

Karntna Laxn, Forelle, Saibling aus Karnten von der Fischzucht Hofer / Feld am See
Fischaufstriche

SuiBwasserfische aus dem Millstatter See

Karntner Nudel aus Karnten von der Fam. Burgstaller, Grassl - Nudel /
Millstatt

Basilikum-Sirup aus Karnten von KARNTEN TAUFRISCH Obst und Gemiise /
Brickl

Apfelmost aus Karnten Raiffeisen Lagerhaus Lavanttal-Obstabteilung /
Wolfsberg

Apfelbrand vom Fass aus Karnten von der Pfau Brennerei / Klagenfurt

Karntner Wein - aus Karnten vom TrippelGUT / Feldkirchen
Zweigelt, Merlot, WeiRburgunder
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